
    

 

 

 

 

Menús Comuniones 2012 
 

    

Menú C1 
 

 
Aperitivo del Chef 

 

 

 
Combinado Ibérico 

Ensalada de Gambas con salsa de Fresón 
Vieira Gratinada (1ud./persona) 

Croquetas del Asador 
 

 
 

Suprema de Bacalao gratinado con Ali-Oli 
 

 
 

Solomillo a la parrilla 
 

 
 

Tarta de Presentación 
Postres combinados 

 

 
 

Café y Licor 
 

 
 
 

 Blanco: Blanco Verdejo 
Tinto de la Casa: Rioja o Ribera del Duero Crianza 

 
 

 
 
 

P.V.P.: 49.00€ + I.V.A 



    

 

 

 

 

Menús Comuniones 2012 
 

    

Menú C2 
 

 
Aperitivo del Chef 

 

 

 
Tosta de Queso de Cabra 

Ensalada de Chipirones y Hongos con espuma de tomate 
Canapé de Gamba y Cigala 

Pastel de Cabracho 
 

 
 

Suprema de Merluza a la Bilbaína 
 

 
 

Entrecôtte a la parrilla 
 

 
 

Tarta de Presentación 
Postres combinados 

 

 
 

Café y Licor 
 

 
 
 

 Blanco: Blanco Verdejo 
Tinto de la Casa: Rioja o  Ribera del Duero Crianza 

 
 

 
 
 

P.V.P.: 48.00€ + I.V.A 



 

 

 
 

Menús Comuniones 2012 
 

    

Menú C3 
 

 
Aperitivo del Chef 

 

 

 
Crujiente de Langostino con Salsa Teriyaki 

Foie de Pato Natural 
Ensalada de Perdiz Escabechada 

Pimientos de Piquillo rellenos de Bacalao 
 

 
 

Suprema de Corvina al vino Blanco 
 

 
 

Lomo de Ternera a la parrilla 
 

 
 

Tarta de Presentación 
Postres combinados 

 

 
 

Café y Licor 
 

 
 
 

 Blanco: Blanco Verdejo 
Tinto de la Casa: Rioja o Ribera del Duero Crianza 

 
 

 
 
 

P.V.P.: 49.00€ + I.V.A 



 
 
 
 

Menús Comuniones 2012 
 

    

Menú C4 
 

 
Aperitivo del Chef 

 

 

 
Tosta de Esqueixada de Bacalao y Melón 

Jamón y Lomo 
 

 
 

Bogavante Nacional en Suquet 
 

 
 

Chuletón a la parrilla 
 

 
 

Tarta de Presentación 
Postres combinados 

 

 
 

Café y Licor 
 

 
 
 

 Blanco: Blanco Verdejo 
Tinto de la Casa: Rioja o  Ribera del Duero Crianza 

 
 

 
 
 

P.V.P.: 58.00€ + I.V.A 
 

 



 
 
 
 

Menús Comuniones 2012 
 

    

Menú C5 
 

 
Aperitivo del Chef 

 

 

 
Mariscada para compartir 
(Marisco de temporada) 

 

 
 

Bacalao gratinado con Ali-Oli 
 

 
 

Cochinillo Asado 
 

 
 

Tarta de Presentación 
Postres combinados 

 

 
 

Café y Licor 
 

 
 
 

 Blanco: Blanco Verdejo 
Tinto de la Casa: Rioja o  Ribera del Duero Crianza 

 
 

 
 
 

P.V.P.: 50.00€ + I.V.A 
 

 



 
 
 
 

Menús Comuniones 2012 
 

    

Menú C6 
 

 
Aperitivo del Chef 

 

 

 
Terrina de Pato del Asador 

 

 
 

Arroz con Bogavante Nacional 
 

 
 

Paletilla de Lechal Asada 
 

 
 

Tarta de Presentación 
Postres combinados 

 

 
 

Café y Licor 
 

 
 
 

 Blanco: Casa del Aire 
Tinto de la Casa: Rioja o Ribera del Duero Crianza 

 
 

 
 
 

P.V.P.: 58.00€ + I.V.A 
 

 

 



 

 

 
 
 

Menús Comuniones 2011 
 

    

Menú Niños 
 

 
Entremeses Fríos y Calientes 

 

 
 

Escalope Milanesa de Nuestro Solomillo con  patatas Fritas 
 

 
 
 

Tarta de la Casa 
 

 
 

Bebida: Refrescos 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

P.V.P.: 27.00€+ I.V.A 
 


