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L PARQUE Menus Comuniones 2012

Menu C1

Aperitivo del Chef
- ﬂvﬁur\f\uﬁwmﬂu.\f\vﬂhﬂﬁwqff
Combinado Ibérico
Ensalada de Gambas con salsa de Freson

Vieira Gratinada (1ud./persona)
Croquetas del Asador

NI e NIV i N T2 U e N i e VL
Suprema de Bacalao gratinado con Ali-Oli
- ﬂvﬁur\f\uﬁwmﬂ.u.\f’“\vﬂvﬁhruf
Solomillo a la parrilla
N N N Y N N A W S ey

Tarta de Presentacion
Postres combinados

R N B e Y W e NV i N N I
Café y Licor

R N B e Y W e NV i N N I

Blanco: Blanco Verdejo
Tinto de la Casa: Rioja o Ribera del Duero Crianza

P.V.P.: 49.00€ + I.V.A
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L PARQUE Menus Comuniones 2012

Menu C2

Aperitivo del Chef
- ﬂvﬁur\f\uﬁwmﬂu.\f\vﬂhﬂﬁwqff
Tosta de Queso de Cabra
Ensalada de Chipirones y Hongos con espuma de tomate

Canapé de Gamba y Cigala
Pastel de Cabracho

NI e NIV i N T2 U e N i e VL
Suprema de Merluza a la Bilbaina
- ﬂuﬁu’\ﬁuﬁw’uﬂu'\fﬁ\vﬂvﬁwfuf
Entrecétte a la parrilla
- ﬂuﬁu’\ﬁuﬁw’uﬂu'\fﬁ\vﬂvﬁwfuf

Tarta de Presentacion
Postres combinados

R N B e Y W e NV i N N I
Café y Licor

R N B e Y W e NV i N N I

Blanco: Blanco Verdejo
Tinto de la Casa: Rioja o Ribera del Duero Crianza

P.V.P.: 48.00€ + I.V.A



ﬁmﬂm Menus Comuniones 2012

Menu C3

Aperitivo del Chef
e N R e P W N L N N N,
Crujiente de Langostino con Salsa Teriyaki
Foie de Pato Natural
Ensalada de Perdiz Escabechada
Pimientos de Piquillo rellenos de Bacalao
ﬁﬁum_m_hvﬂf\vﬁ\f\vﬁm_ﬂJI
Suprema de Corvina al vino Blanco
RN NI N 2 AN N N U
Lomo de Ternera a la parrilla
RN NI N 2 AN N N U

Tarta de Presentacion
Postres combinados

-uﬂ\dr“xuuhv*\__xﬂ'-wlf;“»\wjaﬂv“\_v;wd-
Café y Licor
-uﬂ\dr“xuuhv*\__xﬂ'-wlf;“»\wjaﬂv“\_v;wd-

Blanco: Blanco Verdejo
Tinto de la Casa: Rioja o Ribera del Duero Crianza

P.V.P.: 49.00€ + I.V.A



b [ Menus Comuniones 2012

Menu C4

Aperitivo del Chef
e N R e P W N L N N N,

Tosta de Esqueixada de Bacalao y Melon
Jamoén y Lomo

T NS A N e N N TN
Bogavante Nacional en Suquet
RN N B e N A N e N N S U
Chuletdén a la parrilla
T e N A i T

Tarta de Presentacion
Postres combinados

mum _ f\_/f\\_fh\_._vﬂ /ﬂ\vmhﬁ\vfﬁum _ f\_ﬂ_p-"ﬂ-

Café y Licor

mum _ f\_/f\\_fh\_._vﬂ /ﬂ\vmhﬁ\vfﬁum _ f\_ﬂ_p-"ﬂ-

Blanco: Blanco Verdejo
Tinto de la Casa: Rioja o Ribera del Duero Crianza

P.V.P.: 58.00€ + IL.V.A
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Menus Comuniones 2012

Menu C5

Aperitivo del Chef
e N R e P W N L N N N,

Mariscada para compartir
(Marisco de temporada)

T NS A N e N N TN
Bacalao gratinado con Ali-Oli
RN N B e N A N e N N S U
Cochinillo Asado
T e N A i T

Tarta de Presentacion
Postres combinados

mum _ f\_/f\\_fh\_._vﬂ /ﬂ\vmhﬁ\vfﬁum _ f\_ﬂ_p-"ﬂ-

Café y Licor

mum _ f\_/f\\_fh\_._vﬂ /ﬂ\vmhﬁ\vfﬁum _ f\_ﬂ_p-"ﬂ-

Blanco: Blanco Verdejo
Tinto de la Casa: Rioja o Ribera del Duero Crianza

P.V.P.: 50.00€ + L.V.A



Menus Comuniones 2012

Menu C6

Aperitivo del Chef
BN N B N Y YN AN N NV,
Terrina de Pato del Asador
RN AN N S N A W L
Arroz con Bogavante Nacional
N e W e NV i N NV
Paletilla de Lechal Asada
N e W e NV i N NV

Tarta de Presentacion
Postres combinados

Café y Licor

Blanco: Casa del Aire
Tinto de la Casa: Rioja o Ribera del Duero Crianza

P.V.P.: 58.00€ + L.V.A
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Menus Comuniones 2011
Menu Ninos

Entremeses Frios y Calientes
N L B A R N A W N N Ry
Escalope Milanesa de Nuestro Solomillo con patatas Fritas

R N B e Y W e NV i N N I

Tarta de la Casa
N N B P T L N N N

Bebida: Refrescos

P.V.P.: 27.00€+ I.V.A



